UPPVARMNING AV DIVERSE TAKE AWAY
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) VID UPPVARMNING MENTAR . VID UPPVARMNING MEN TAR
LANGRETID. FYLL EN FORM MED VATTEN OCH STALL |  LANGRETID. . .
I BOTTEN AV UGNEN. LAGG IN VAGC-PASEN MED KOTT I UGN PA GALLER

LAGG KOTTET | EN FORM, SPRID UT DET A DET OCH LAT GA 1 30 MINUTER, VAND PA PASEN OCH LAT
INTE AR EN KOMPAKT MASSA. SATT IN | UGN OCH GAYTTERLIGARE 30 MINUTER.
LATGA I CA 30 MINUTER, RGR OM OCH FORTSATT TA UT KOTTET, LAGG | FORM OCH SMAKA AV MED
KOLLA VAR 10:E MINUTTILLS ONSKAD TEMPERATUR |  WHOLE HOG-SAS, SALT OCH PEPPAR.
UPPNATTS, 70-75°C OM DU HAR EN TERMOMETER. SERVERA.

TAUT OCH SMAKA AV MED WHOLE HOG-SAS, SALT
OCH PEPPAR.
SERVERA.

5 YIRPIIHl SATTUGNEN PA1I0-120°C, PTRVIR N SATTUGNEN PA 110-120°C,
& oo Cut | BB vor oircmnissime PYETTTT UAGRE TEMPERATUR AR BATTRE

, VID UPPVARMNING MEN TAR VID UPPVARMNING MEN TAR
@a/zé @&éd LANGRE TID. FYLL EN FORM MED VATTEN OCH STALL | |iNGRE TID. LiGG IN VACC PASEN MED KOTT | UGN
| BOTTEN AVUGNEN. PA GALLER MED OVANSIDAN NEDAT, LAT 6A 130
LAGG STLOUIS CUT PA ETT GALLER MED MINUTER, VAND PA PASEN OCH LAT GA YTTERLIGARE

OVANSIDAN NER. SATT IN | UGN OCH LATGA 1CA30 | 39 yiNuTER.
MINUTER, VAND PA REVBEN OCH KOLLA SEN VAR TAUT REVBENEN UR PASE OCH LAGG PA GALLER |
10:E MINUTTILLS ONSKAD TEMPERATUR UPPNATTS, | YTTERLIGARE 10 MINUTER.

70-75°C I TJOCKASTE PARTIET OM DU HAR EN TAUT OCH PENSLA MED JALAPENOGLAZE, VILA 15
TERMOMETER. MINUTER OCH SKIVA SEN UPP.
TAUT OCH PENSLA MED JALAPENOGLAZE, VILA 15 | SERVERA.
MINUTER OCH SKIVA SEN UPP.
SERVERA.
, RPN SATTUGNEN PA 110-120°C, PTRVIR A SATTUGNEN PAT10-120°C,
géa/w @éj RTTTITTR LAGRE TEMPERATUR XL RTT} LAGRE TEMPERATUR AR BATTRE
/iR BATTRE VID UPPVARMNING VID UPPVARMNING MEN TAR
MEN TAR LANGRE TID. FYLLEN FORM MEDVATTEN | LANGRETID. )
OCH STALL | BOTTEN AV UGNEN. LAGG IN VACC PASEN MED KGTT | UGN PA GALLER
LAGG SHORT RIBS PA ETT GALLER MED MED OVANSIDAN NEDAT, LAT GA | 30 MINUTER, VAND
OVANSIDAN NER. SATT IN | UGN OCH LATGA1CA30 | PAPASEN OCH LAT GA YTTERLIGARE 30 MINUTER.
MINUTER, VAND PA REVBEN OCH KOLLA SEN VAR TAUT REVBENEN UR PASE OCH LAGG PA GALLER |
15:E MINUTTILLS GNSKAD TEMPERATUR UPPNATTS, | YTTERLIGARE 10 MINUTER.
70-75°C | TIOCKASTE PARTIET OM DU HAR EN TAUT OCH VILA | 5 MINUTER OCH SKIVA SEN UPP.
TERMOMETER. SERVERA.
TAUT OCH VILA | 5 MINUTER OCH SKIVA SEN UPP.
SERVERA.
PRIl SATTUGNEN PA110-120°C, HETTA UPP EN STEKPANNA SETILL ATT FA EN BRA GLOD
Me/w STRINTH UIGRE TEMPERATUR AR BATTRE PA MEDELHOG VARME. PA GRILLEN, FLYTTA OVER
VID UPPVARMNING MEN TAR LAGG | KORVAR OCH STEK SA ENA SIDAN AR GLODFRI.
Ehedalasr LANGRETID. KLAR PA BADA SIDOR, NAR |  LAGG PA KORVEN PA DEN
LAGG IN KORVARNA PA GALLER ELLER | FORM OCH 0ST BGRJAR SE SMALT UT, GLODFIRA SIDAN, LAGG PA
gmw LT GA 15-20 MINUTER. TA AV OCH SERVERA. LOCK OCH GRILLA 1 4-5
TAUT, DELA PA DIAGONALEN OCH SERVERA. MINUTER, VAND PA KORV
0CH GRILLA VIDARE, NAR
0ST BGRJAR SE SMALT UT,
TA AV OCH SERVERA.

Cheame Corve | WK SATT UGNEN PA 110-120°C, LAGG | KASTRULL OCH ViR
EARPPYFY LIGRE TEMPERATUR AR BATTRE DA MEDELHGG VARME UNDER

. h VID UPPVARMNING MEN TAR OMRGRNNG TILL GNSKAD
& @6& 5@0/(4 LANGRETID. TEMPERATUR.

HALL UPP | EN FORM OCH S[\[TIN | U@N,VKHM |
CA 30-40 MINUTER, ROR OM DA OCH DA.




