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Holy Smoke BBQ
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RUBS & SEASONINGS / INGREDIENSER

SWEET’N SMOKY HICKORY / DRY RUB
Salt, brunt socker, cayenne chili, paprika, ancho chili, chipotle chili, svartpeppar, vitlök, lök, spiskummin, 
hickory salt, honung

SOUTHERN STYLE PORK / DRY RUB
Brunt socker, chili,  havssalt, svartpeppar, vitlök, lök, spiskummin, paprika

SOUTH AMERICAN CHIMICHURRI / DRY RUB
Persilja, vitlök, lök,  havssalt, chiliflakes, koriander, svartpeppar, oregano, citronzest

HOT SWEET’N SMOKY CHICKEN / DRY RUB
Brunt socker, paprika, lök, salt, vitlök, svartpeppar, spiskummin, koriander, SENAPSFRÖ

ALL PURPOSE BARBECUE / DRY RUB
Green Hatch Chile®, brunt socker,  vitlök, koriander,  havssalt, spiskummin, mexikansk oregano,  lök, apelsinzest

HOT’N SWEET VINEGAR / DRY RUB
Paprika,  havssalt, cayenne chili, brunt socker, ancho chili, spiskummin, hickorysalt, vinägerpulver, svartpeppar

HOT’N PEPPERY STEAK / SEASONING
Vitlök, havssalt, svartpeppar, dillfrön, chili New Mexico, koriander, paprika

MEXICAN STYLE ADOBO / SEASONING
Havssalt, vitlök, lök, mexikansk oregano, svartpeppar, gurkmeja, socker, cayennepeppar

APPLE & MAPLE / SEASONING
Äppleflakes, lönnsirapflakes, persilja,  havssalt, vitlök, rostad lök, koriander,   vinägerpulver, timjan, 
gurkmeja, socker

SRIRACHA HOT CHILI / SEASONING
Röd chili, vinägerpulver, vitlök, socker,  havssalt, honungspulver


